
Foire des produits fermiers locaux

29e marché
gourmand

Renseignements :
 Centre Culturel des Cèdres - 04 92 92 47 24



· Foire exclusivement réservée aux producteurs agricoles ·
· Le comité d’organisation se réserve le droit de sélectionner les exposants ·

Menu dégustation (32€)*
 Panier garni à évaluer 

Dégustation

Mangez sur place en 
composant votre menu

Vente de pan bagnats

Pétillant blanc de blanc 
·

Tourton du village
(tomate, fromage et basilic)

·
Gâteaux aux foies de volaille, Gâteaux aux foies de volaille, 
velouté froid de tomates et 
confiture d'olives de Ligurie

·
Farcis du Pays, courgettes et 
tomates, sauce tomate au jus 

de viande et panisse
··

Sablé au beurre salé, confiture 
d'abricots au romarin et 
mascarpone à la vanille

·
Vin, eaux, café et limoncello

Plus de 40 producteurs, rien que des producteurs en direct, 
pour retrouver le plaisir du goût, pour apprécier et connaître les 

producteurs du moyen et haut pays et pour acheter des produits de 
qualité : légumes de saison, fruits, miels, vins, châtaignes, salaisons, 

confitures, foie gras, volailles, produits de l’olivier, terrines, fromages...

Serge Chollet 
passe le relais à 
Mathieu Bergia, 
chef du restaurant 
« La Cantina ».

Celui/Celle qui trouve la valeur 
la plus proche repart avec ! 

avec les produits et plats proposés, 
sur les tables installées

Dégustation de croûtons à l’ail à 11h

préparés par les bénévoles


